SDDELSIIEN

HANDMATBUFFET

Perfekt til mer uformelle anledninger hvor man ikke trenger a sitte ned med kniv og
gaffel. Her er maten mulig ogsa a spise staende, med gaffel og asjett.

e Scampi stekt med ingefaer og chili pa spyd. Lime & koriander

¢ Quiche med tomat, mozarella og basilikum

¢ Albondigas, spanske kjgttboller i het tomatsaus

* Serranoskinke pa moden melon med honning- og balsamicoglaserte
valngtter

*  Wraps med guacamole med handrensede reker, lime og paprika

» Grillet fersk Salmalaks pa bulgursalat med fintskarne grgnnsaker, safran og
koriander

¢ Kyllingvinger stekt med sitron, persille og parmesan

¢ Romanosalat med tomat, agurk, rad lgk og fetaost

¢ Marinerte olivener med chili og sitrus

¢ Ovnsbakte smapoteter med radlgk, sitron, persille og pepper

¢ Nystekt brad, aioli og soltgrket tomatpesto med parmesan

Pris pr kuvert kr 275

Flere forslag:

- Focaccia fylt med eggergre, kaldroyket arret, tapenade & pepperrot
- Bruschetta med roykt grretmousse tilsmakt dijonsennep & gresslak
- Bruschetta med foie gras, aprikospuré og jordbaer

- Nykokt asparges svapt i limemarinert grret "ceviche”

- Liten salat med bakt tomat, krutong og regyket andebryst

- Seige brownies av Valrhona med frukt, lime & mynte

- Pasjonsfruktmousse pa ngttebunn

Om bufféten serveres pa Torderad Gard, gir dette + kr 30 pr kuvert.
Dekker da alt utstyr, duker, lys servietter med mer.




